Chiateau

VENUS

Chateau VENUS
AOC Graves Blanc

Cépages
80% Sauvignon
20% Sémillon

Culture

Sol sablo-graveleux

Densité de 5500 pieds/ha

Travail traditionnel des sols (aucun désherbant)

Semis d’engrais verts bio-dynamiques

Effeuillage, €ébourgeonnage, vendanges en vert a la main

GRAND VIN DE BORDEAUX

Chai écoresponsable pour limiter les consommations d’eau
Hteay et d’énergie
‘V]ENU S Vinification a basse température en barriques de 400L

E Vinification

Elevage

Elevage en cuves inox pendant 6 mois

GRAVES

Dégustation

Un nez d’agrumes puissant avec des notes florales. Une
bouche trés aromatique, ananas, péche blanche, pointe
vanillée accompagnée d’une belle fraicheur. Un vin
équilibré et rond.

Potentiel de garde 3 ans.
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