
 
 

 

 

  

 

 
 

Cépages 
70% Sauvignon 

30% Sémillon 

 

Culture  
Sol sablo-graveleux 

Densité de 5500 pieds/ha 

Travail traditionnel des sols (aucun désherbant) 

Semis d’engrais verts bio-dynamiques 

Effeuillage, ébourgeonnage, vendanges en vert à la main 

 

Vinification 
Chai écoresponsable pour limiter les consommations d’eau 

et d’énergie 

Vinification à basse température en barriques de 400L 

 

Elevage 
Elevage en cuves inox pendant 6 mois  
 

Dégustation 
La robe est limpide et brillante. Le nez est très expressif, 

avec des notes de fruits exotiques. La bouche est complexe, 

ample et intense. Belle fraicheur en fin de bouche… 

Potentiel de garde 3 ans. 

 

Les Délices d’Apollon 
AOC Graves Blanc 
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